Menu du Vigneron

ReEO0O

CEuf blo crémenx basse tevmpérature, nappe de boudin notr

Emulsion de Mona-Lisa et persit frit.

Oou

Terrine de canavo de barbarie marbré au fole gras,
vinalgrette de quetsehes, pesto de mliches et brloche toasté

Aokt deok

Grillade d’onglet de veau au pbment o'Espelette,
Golette campagnaroe i La coppa et fraicheur de chévre

Oou

Filet de trulte vose o La peau croustillante et crenee de

cha mpagne,
visotto de Crozet de Savole au Sarvazin

Aottt koK

Baba au viiume e bouchon meatson,

Creme mousseliine pigtacm et amarena

Oou

Coup de cceur frambolse et Litehi,
Macarow et chocolat blanc



