
	
  

Menu du Pressoir 
31€00 

 
 

Duo de ravioles et foie gras de canard croustillant, 
Velouté de Sauternes 

 
Roulade mœlleuse au saumon fumé par nos soins et citron 

vert, 
Grosse gambas en tempura 

 
Noix de coquilles St jacques dorées au velouté de cèpes, 

Brunoise de fuseau lorrain 
 

******** 
***************** 

 

Filet d’empereur en habit campagnard et parfum du fumoir, 
Beurre noir au pinot des Côtes de Toul 

 
Carré d’agneau rôti au poélon, 

 Jus d’agneau au réglisse 
 

Filet de canette frotté au cacao « extra bitter », 
Réduction corsé 

 
******** 

***************** 
 

Plateau de fromages affinés 
 

******** 
***************** 



	
  

 

Délice au cœur de caramel beurre salé, 
Compotée de pomme au cidre brut et crème glacée au palet breton 

 
Terrine fondante de chocolat noir, 

Croustillant ivoire et sorbet au pamplemousse rose 

 
Tajine de fruits exotiques au sirop de thym et miel de lavande, 

Croustillant surprise 
	
  


