
	
  

À la carte … 
 

Les entrées :  
 
Terrine de sandre et saumon de Norvége au cœur de St Jacques, 
Sauce aurore          10€00 
 
Cocotte de velouté de potiron au éclats de foie gras, 
Chantilly au lard et julienne de magret de canard fumé maison  12€00 
 

Cassolette d’escargot de Bourgogne à la crème réduite à l‘auxerrois,   
Persillade à l’ail          12€00 
 
Duo de ravioles et foie gras de canard croustillant, 
Velouté de Sauternes         14€00 
 

Roulade mœlleuse au saumon fumé par nos soins et citron vert, 
Grosse gambas en tempura        13€50 
 
Noix de coquilles St jacques dorées au velouté de cèpes, 
Brunoise de fuseau lorrain        14€50 
 

Ravioles de foie gras de canard 
et pépites de ris de veau à la crème de ciboulette     15€00 
 
Escalope de foie gras de canard poêlé à la Normande,  
Jus court au réglisse         16€00 
 



	
  

Les poissons :  
 
Filet d’empereur en habit campagnard et parfum du fumoir, 
Beurre noir au pinot des Côtes de Toul      16€00 

 
Filet de dorade grise rôti au pesto, 
Beurre blanc aux écrevisses        14€00 

 
 
Les viandes :  
 
Carré d’agneau rôti au poélon, 
Jus d’agneau au réglisse        16€00 
 
Filet de canette frotté au cacao « extra bitter », 
Réduction corsé          17€00 
 
Pavé de faux filet poêlé sur la tranche, 
Jus de viande au piment d’éspelette       15€00 
 
Filet de poulet jaune en croûte de noisette, 
Petite émulsion au curry Madras       14€00 

 
Châteaubriand de bœuf poêlé au poivre de séchouan, 
Petit jus corsé          21€00 



	
  

 

Les desserts :  
 
Fine gelée à la fraise mara des bois , 
Mousse de fromage blanc au citron vert et crumbble au pain d’épice  7€00 
 
Omelette Norvégienne fantaisie aux cerises griottes, 
Pulpe de fruits rouges         7€50 
 

Moelleux au cœur fondant de chocolat noir 70%, 
Fraîcheur à la pistache de Sicile       8€00 
 
Délice au cœur de caramel beurre salé, 
Compotée de pomme au cidre brut et crème glacée au palet breton  8€50 
 

Terrine fondante de chocolat noir, 
Croustillant ivoire et sorbet au pamplemousse rose    8€50 
 
Tajine de fruits exotiques au sirop de thym et miel de lavande, 
Croustillant surprise         8€50 
 
Café gourmand          7€50 
 
Coupe de glaces ou sorbet 3 boules aux choix     6€50 
 
Plateau de fromages affinés         6€00 
	
  

 


